KIZARMIS DONDURMA

SEVENLERE
Dondurmali tatliy1 nerede yiyecegini
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distinenlere Budakalt1’y1 6neriyoruz.
Cikolota soslu profiterol, kestaneli ve
cikolotali sufle, tiramisu, cheesecake ve
kizarmug dondurma mentiide yer alan
tathilar. _

En ¢ok tercih edilen tath ise kizarmus
dondurma. Bolu Mengenli usta
Mehmet Ali Menemen mutfaktan
sorumlu. Kizarmig dondurma, vanilyah
dondurma ile yapiliyor. Dondurma top
haline getiriliyor ve sonra dort saat
boyunca derin dondurucuya
konuluyor. Dondurucudan alinip pane
haline getiriliyor ve tekrar
donduruluyor. Siparis geldigi anda
kizartilip, kirmizi orman meyvesi
sosuyla servis yapiliyor. Mekan her
gun 10.00-24.00 aras1 agik. Armada
Aligveris Merkezi ve Arjantin Caddesi
Budak Sokak No: 6 Gaziosmanpasa’da
hizmet veriyor. Tel: (312) 427 85 45.



